
Kaffe
Stempelkaffe

40,-

Espresso
40,-

Americano
45,-

Cortado
50,-

Cafe latte
55,-

Cappuccino
55,-

Chai Latte
55,-

Irsk kaffe
89,-

Te
Earl Grey - Skovbær - Pebermynte - Kvæde

45,-

Varm kakao
55,-

Tilkøb til varme drikke
3 stk. petit fours

59,-
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VARME DRIKKE



 ØL & VAND
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Sodavand 25cl
 Cola Cool - Pepsi Max - Hindbær - Sport - Rabarber - Appelsin - Lemon

 Hyldebrus - Danskvand - Danskvand m. citrus
35,-

Safte & moste 27,5cl
Æble - Blodappelsin - Passion Orange - Hyldeblomst

Ingefær - Solbær - Rabarber - Havtorn
40,-

Fadøl 40cl
Ørbækker - Classic

 45,-

Colonial IPA - Fynsk Forår - Brown Ale
52,-

Flaskeøl 50cl
Blonde - Dark Horse - American Lager - Falkoner New England IPA

65,-

Flaskeøl 75cl
Nyborg Kongebryg

119,-

Alkoholfri øl 33cl
Fynsk Fri - IPA Fri - Brown Ale Fri

42,-

Nyborg Akvavit
Dild - Kommen - Dansk Eg

5cl 69,- / fl. 700,-



MOUSSERENDE VIN
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FRANKRIG GL. / FL.

Deutz Rosé, Champagne Deutz 1049,-

Mandois Brut Origine, Champagne 139,- / 799,-

Crémant de Bourgogne, Paul Delane 89,- / 399,-

SPANIEN

Cava Nit del Foc Brut Organic 89,- / 399,-

ENGLAND

Blanc de Blancs, Nyetimber 199,- / 999,-

Vi tilbyder også alkoholfri vin - spørg venligst tjeneren



HVIDVIN
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FRANKRIG GL. / FL.

Chablis Réserve de Vaudon, Maison Joseph Drouhin, Bourgogne 669,-

Mâcon-Villages, AOP, Maison Joseph Drouhin, Bourgogne 489,-

2022 Chassagne-Montrachet 1. Cru La Boudriotte,
Domaine Fontaine-Gagnard, Bourgogne

1460,-

2022 Puligny-Montrachet 1. Cru Les Folatières,
Domaine Alain Chavy, Bourgogne

1530,-

2022 Meursault Vieilles Vignes, Roche de Bellene
by Nicolas Potel, Bourgogne

1360,-

Pouilly-Fumé, Château de Tracy, Loire 169,- / 749,-

Riesling Kastelberg, Grand Cru, Alsace 139,- / 699,-

Gewurztraminer, Sophie Schaal, Alsace 89,- / 369,-

Sauvignon Blanc, AOP, Sancerre, Loire 149,- / 699,-

Orange Amber, Louis Andrieu, Famille Fabre, Sauvignon Blanc 399,-

ITALIEN
Father's Eyes - Chardonnay, di Lenardo Vineyards, Friuli 99,- / 389,-

Langhe Bianco Baudana Dragon, G.D. Vajra, Piemonte 99,- / 389,-

SPANIEN

Verdejo, Bodegas José Pariente, Rueda, Castilla y León 89,- / 349,-

TYSKLAND

Riesling Trocken, Weingut Wittmann, Rheinhessen 109,- / 509,-

ØSTRIG

Grüner Veltliner, Müller, Ried Neuberg 129,- / 549,-

Riesling Urban, Dominique Stagård, Kremstal 109,- / 449,-

OVERSØISK

Hamilton Russell - Chardonnay, Cape - Sydafrika 989,-

Vi tilbyder også alkoholfri vin - spørg venligst tjeneren



ROSÉVIN
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FRANKRIG GL. / FL.

Côtes-du-Rhône Rosé, AOP, Le Clos du Caillou 89,- / 389,-

Sancerre Rosé, AOP, Domaine de la Garenne 109,- / 479,-

OVERSØISK

11th Hour White Zinfandel – Californien, USA 79,- / 299,-

Vi tilbyder også alkoholfri vin - spørg venligst tjeneren



RØDVIN
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FRANKRIG GL. / FL.

Savigny-lès-Beaune, Premier Cru, Domaine de Bellene, Bourgogne 999,-

Châteauneuf-du-Pape, Le Clos du Caillou, Rhône 999,-

2021 Château Rauzan-Ségla, 2. Cru Classé, Bordeaux 1570,-

Pomerol, Château Plince, AOP, Bordeaux 859,-

Château Pierrail Rouge, Bordeaux Supérieur 109,- / 469,-

Côtes-du-Rhône Rouge, Le Clos du Caillou 99,- / 399,-

ITALIEN
Pèppoli Chianti Classico, Antinori 109,- / 469,-

Barolo D.O.C.G. Albe, G.D. Vajra, Piemonte 919,-

Langhe Nebbiolo, G.D. Vajra, Piemonte 129,- / 579,-

SPANIEN

Pétalos del Bierzo, D.O., Álvaro Palacios 109,- / 439,-

AN/2, Bodegas Ànima Negra, Mallorca 129,- / 549,-

Preludio, Sei Solo, Ribera del Duero, Castilla y León 139,- / 729,-

Aalto, Bodegas Aalto, Castilla y León 1049,-

TYSKLAND

Becker-Landgraf – Spätburgunder 109,- / 499,-

OVERSØISK

Juveniles, Torbreck Vintners, Barossa Valley – Australien 129,- / 579,-

Pinot Noir – Cornish Point, Felton Road – New Zealand 999,-

Pinot Noir – Show of Hands, Fincher & Co – New Zealand 139,- / 609,-

Cloudline Pinot Noir, Domaine Drouhin – Oregon, USA 129,- / 579,-

Vi tilbyder også alkoholfri vin - spørg venligst tjeneren



DESSERTVIN

restaurantremisen.dk | remisen@kirkhedegaard.dk | +45 69 88 44 33

FRANKRIG GL. / FL.

Château de Latour-Martillac, AOP, Bordeaux 89,- / 329,-

ITALIEN
Moscato d’Asti, D.O.C.G., G.D. Vajra, Piemonte 109,- / 419,-

SPANIEN

Old East India Solera Cream Sherry, Lustau 99,- / 399,-

PORTUGAL

The Tawny Reserve Port, Graham’s, Douro 109,- / 439,-

Fine White Port, Graham’s, Douro 89,- / 349,-

TYSKLAND

Rieslaner Auslese, Bassermann-Jordan, Pfalz 109,- / 459,-



SIGNATUR COCKTAILS 

Pink Frost
Nyborg Gin Frost 92° - Rabarberbrus - Sirup

95,-

Moscow Mule
Fionia Vodka - Limesaft - Ginger Beer

95,-

Whisky Sour
Little Isle Whisky - Citronsaft - Angosturabitter - Æggehvide

95,-

Dominicana
Fionia Mørk Rom - Nyborg Kaffelikør - Fløde - Sirup

95,-



COCKTAILS

Gin & Tonic
Gin - Tonic

90,-

Gin Hass
Nyborg Gin Mist 114° - Mangosirup - Lemonbrus

95,-

Espresso Martini
Fionia Vodka - Nyborg Kaffelikør - Espresso

110,-

Passion Martini
Fionia Vodka - Passionsfrugt Sirup - Lime - Æggehvide

110,-



Bramble
Nyborg Gin - Citronsaft - Brombærsirup

105,-

Old Fashioned
Danish Oak Whisky - Angosturabitter - Sukkersirup

110,-

Dark ’N’ Stormy
Fionia Mørk Rom - Ginger Beer - Limesaft

95,-

Amaretto Sour
Amaretto - Pinot Noir - Citronsaft - Æggehvide

95,-

COCKTAILS


