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RESTAURANT

NYBORG DESTILLERI

NYTARSMENU 2026

KIRKHEDEGAARD - REMISEN - BORDEAUX

Forret
Urtebagt Torsk
Muslingesauce - Saltet Tomat - Chutney af Karamelliserede Lag - Redkalsspire

Forste Mellemret
Hummerbisque m. Cognac
Syltede Bggehatte - Brioche -Confiterede Jordskokker

Anden Mellemret

Pocheret Grambogaard Gris

Citrontimian - £blekompot m. Sherry & Tyttebaer - Ra Syltede Beder -
Salat af Spaede Urter

Hovedret

Stegt Kalvemgrbrad m. Mild Dijon & Salvie

Gulerodscreme m. Brunet Smar - Cremet Svampesauce m. Trgffel - Pommes
Duchesse i Sprgd Mgrdej m. Parmesan - Glaserede Rgdder & Ristede Hasselngdder

Oste

Osteanretning, 2 Franske & 2 Danske Oste

Abrikosmarmelade m. Lokal Whisky fra Nyborg Destilleri - Syltede Rosiner i
Amaretto - Knaekbrgd

Dessert

Teerte m. Citron & Mangocurd

Madagaskar Vanilje - Crumble af Hvid Chokolade & Ristet Kokos -
Hengemte Bldbaer

Priser
3 retter 419,-
4 retter 519,-
5 retter 619,-
6 retter 719,-

Tilkeb
Snacks - Trgffelchips, Saltede Ngdder & Oliven - 59,- pr. person

10 g Oscietra Caviar - 199,-
30 g Oscietra Caviar - 499,-

Champagne & Vinmenu - Kontakt os for mere information

restaurantremisen.dk | remisen@kirkhedegaard.dk | +45 69 88 44 33
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